
｢米菓かたさ度｣を表示して1月21日発売！
「米菓 かたさ度」とは
和洋女子大学 柳沢幸江教授が座長となった「“米菓 かたさ度”表
示推進プロジェクト」が消費者の商品選定の基準となる物性表示(1
～ 5 までの五段階)について、個別の商品ごとにテクスチャーアナ
ライザーなどの機器を用いて測定し、さらに官能検査を加味して
科学的に検査・認証するものです。いわば、米菓のかたさに関す
るスタンダードです。

のりべえのご案内
吟味した国内産青のりを練り込み、香ばしく焼き上げました。

食べやすい短冊形の個包装仕上げです。

のりべえのこだわり
其の一 日本のもち米100％を使用し、

おいしい水とふんわり蒸気で蒸し上げました。

其の二 国内産青のり100％を餅生地に搗き込み仕上げました。

其の三 のりべえは、淡口たまり醤油の味付けにより、

日本のもち米と国内産青のりの香味を、

更に引き立たせた贅沢な商品です。
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