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｢米菓かたさ度｣を表示して10月6日新発売！
「米菓 かたさ度」とは
和洋女子大学 柳沢幸江教授が座長となった「“米菓 かたさ度”表
示推進プロジェクト」が消費者の商品選定の基準となる物性表示(1
～ 5 までの五段階)について、個別の商品ごとにテクスチャーアナ
ライザーなどの機器を用いて測定し、さらに官能検査を加味して
科学的に検査・認証するものです。いわば、米菓のかたさに関す
るスタンダードです。

URL： http:/www.beika-katasa.com

12枚おかき餅のご案内
胡麻と青のりをつきこみ風味豊かに焼き上げたおかき

■商品規格

商 品 名 おかき餅

商 品 コ ー ド 01965

内 容 量 1枚×12袋

入 数 12袋

１ 袋 235×185×52

１ Ｃ／Ｓ 390×320×240

賞 味 期 限 ５ヶ月
原材料

J A N コ ー ド 49 01626 01965 9
もち米、植物油脂、しょうゆ(大豆・小麦を含む)、砂糖、でん粉、ごま、

I T F コ ー ド 012 490162601965 2
青のり、みりん、食塩、かつお節エキス、たんぱく加水分解物(大豆・たい)

調味料(アミノ酸等)、パプリカ色素、乳化剤 ■栄養成分 100g当り

エ ネ ル ギ ー 448 kcal

た ん ぱ く 質 6.4 ｇ

脂 質 12.5 ｇ

炭 水 化 物 75.5 ｇ

ナ ト リ ウ ム 709 mg

食 塩 相 当 量 1.8 ｇ

URL ： http://www.okashi-omp.jp/
Mail： omp@okashi-omp.jp

黒ごまと青のりをつきこんで、じっくり風味豊かに焼き上げ

たかきもちをまろやかなサラダ醤油味で仕上げました。

杵つき製法ならではの歯ざわり、風味を是非お楽しみくだ

さい。


